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foto David Neff,
Mafra

Muyj business lunch

NEJLEPSI THAJUSKA RESTAURACE V PRAZE, SRDCOVA
ZALEZITOST | CESKA KLASIKA. POZVANKU NA BUSINESS
LUNCH PREDSTAVUJI DVE KRASNE MANAZERKY, EVA
KLEJMOVA Z J&T BANKY A VERONIKA BRAZDILOVA

Z TELEFONIKY 0,. SVUJ TIP NEJEN NA PIVO PRIDA TAKE
ZDENEK KVERKA Z KLENOTNICTVI DUSAK.

Eva Klejmovd

Palivd. Pod ndzvem Kang Khew Wan
Ped se skryvd pdlivd kachna v omdcce
z kokosového mléka s listy bazalky.

Noi restaurant

VITE, KDO JE TO FLASHPACKER? Jednd se o vyraz pro luxusniho backpac-
Kera, tedy batiizkdre. Je to typ nezdvislého cestovatele, ktery se do svéta vyda
na vlastni pést, ale zato tireba s kufrem na koleckdch a notebookem. Jako

o flashpackerovi o sob¢ mluvi Eva Klejmovd, kterd ma v privitni bance J&T

na starosti segment concierge. Svym klientim organizuje nevsedni zazitky

a dovolené, sama procestovala ldn svéta. Nad oblibenou palivou kachnou s ryzi
v restauraci Noi na Ujezdé 1ici, jak se dd zbavit pijavice v pralese (posoli se)
nebo ktery repelent zabije i nejprotivngjsi druhy hmyzu. Protoze ji to ¢asto
tdhne do Asie, kde néjakou dobu Zila, i v Praze nejcastéji zamiii do n¢jaké asij-
ské restaurace. V Noi podle ni serviruji tu nejlepsi thajskou kuchyni v hlavnim
mésté. Noi se vyznacuje vielou atmosférou. Moznd je to tim, Ze tu vSichni
vcetné persondlu konzumuji tolik ostrého jidla - v jidelni¢ku znaceného pap-
rickami. ,,Kdyz mi dd nékdo vybrat, prvni volba je vzdycky thajskd kuchyné.
Pracovnischtizky tu vétsinou dopadaji tak, ze se o jidle bavime anebo jime.
Rdda do Noi chodim klidn¢ i sama na veceri,” irikd Eva Klejmovd a dodavi, ze
na thajské kuchyni je nejhez¢i to, jak je rozmanitd a pokazdé jind.
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Svdteéni. Konfitované
kachni stehno

s Cervenym zelim
ajablky a opecené
Skubdnky .

Zdenek Kverka

Katr restaurant

PODOBNY TYP RESTAURACE NENAJDETE nikde v republice, majitelé Katru
koncept privezli z New Yorku. To, co na prvni pohled vypadi jako futuristicka
lampa nad kazdym mistem, je totiz digestor. Stoly u Katru jsou vybaveny ply-
novymi grily, kazdy dostane prkénko se smaltovanym nddobim a svou porci
masa nebo zeleniny si mtze piipravit primo pred sebou. Behem chvile tu pry tajf
i ledové obliceje a lidé¢ se vydovadi a navzdjem si berou kousky z prkénka. Krome

toho tu s¢fkuchar Dan Popilka serviruje ceskou kuchyni od kralika nebo kachny

az po vyzrdlé hovezi. Za peknym, jednoduchym interiérem, jehoz dominantou je
oblozeni z ¢ernych tabuli, kde je vypsané menu, stoji architekti z ateliéru de.fac-
to. Nejen na gril, ceskou kuchyni, ale i na business lunch a na plzenské pivo sem
chodi Zden¢k Kverka. Spolu s manzelkou Markétou Dusdkovou vlastni blizké
Klenotnictvi Dusdk a butik Omega v centru, takze do Katru se z prace vyddva
prijemnou prochdzkou. ,Mdm rdd dobré pivo, a i kdyz tu vaif hlavne cesky, ja

si tu pres tyden nejcastéji ddvam polévky nebo salaty,” vypravi Zdenc¢k Kverka.
U Katru se potkdvd se svymi zndmymi i obchodnimi protéjsky ze zahranici, se
Kterymi ma pritelské vztahy. ,,S témi, se Kterymi spolupracuji, se zndm mnoho
let. Neomezujeme se proto zadnymi pravidly business lunche. Kdo ma chut, dd si
¢tyri chody. Kazdy preferuje néjakou jinou stravu, ale pivo vétsina neodmitne,*
sm¢je se Zdenck Kverka.
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Veronika Brazdilova

Lehkd ryba. Peceny filet z mecouna
somdckou s rozinkami, s violet
bramborami, kapary a orisky.

Kalina

NA RELATIVNE NOVOU RESTAURACI KALINA v Dlouhé ulici existujf snad jen
pozitivni recenze. 7. kazdého, kdo sem zamir{, mistn{ s¢fkuchar a sommeliér
vzapeéti udélaji vérného zdkaznika. Cim to je? ,Tahle restaurace si na nic nehraje.
Piesveédci persondlem a presvedci i jidlem,” rikd Veronika Brazdilovd, manazerka
SMB segmentu Telefoniky O,. ,,Navic si moc dobie pamatuji lidi, kteff sem zavi
taji opakované. Kdyz sem jdu, je to skoro jako vrdtit se domu! Jim tady soukrome

i pracovné. | u pracovnich schuizek plati, Ze 1dska prochdzi zaludkem. Kdyz zvu
na obéd klienty, premyslim, co maji rddi. Vari zde mix ceské a francouzské ku-
chyné, tak si vybere skoro kazdy. Navic tu maji fantastické vino.* Praveé na paro
vani vinas jidlem se v Kalin¢ nejvic soustiedi, takze to, co naliji u obé¢da do skle
nicky, umgji vysvetlit. Mezi stoly také casto prochdzi majitel a séfkuchai Miroslav
Kalina a bavise s hosty. Kalinu otevieli spolu s kolegou sommeliérem Vitem Hep-
narem pred necelym rokem. Nemaji ambice vytvdret prehnané luxusni prostiedi,
ani ceny nejsou nadsazené. ,Nenf tu vysklddany vSechen servis, ktery restaurace
ma. Ani interiér neprebiji to, co prinesou na stul. Clovek se tu citf dobie,* mini
Veronika Brizdilova.



